
米穀粉の製造販売を⼿掛ける⼩城製粉株式会社（本社︓⿅児島県薩摩川内市 代表取締役
社⻑︓能勢 勝哉）と九電グループの九電産業株式会社（本社︓福岡県福岡市 代表取締役
社⻑︓薬真寺 偉臣）は、⾼齢者向け⾷品の原料「米粉屋さんがつくったとろ〜り粥の素」を
共同開発し、2021年12月17日から販売を開始しました。

【商品について】
「米粉屋さんがつくったとろ〜り粥の素」は、介護現場で課題となっている “えん下困難”や
“エネルギー不⾜”などを解決するために、⼩城製粉が有する米粉の製造技術を活⽤し、⻑年
医療と介護の現場に携わってきた⽴⽯百合恵管理栄養⼠監修のもと開発した、簡単にお粥を
つくることが出来る⾼齢者向け⾷品の原料です。

喫⾷者の状態に合わせて、⽔分量を調整することで
介護現場等でのお粥の固さを調整することが可能です。

1⾷（とろ〜り粥の素25g使⽤）あたり、約100kcalの
エネルギーを摂取出来ます。

また、⼩城製粉が販売している「プレミアム米粉」を
主原料としており、お米の⾹りがひきたつお粥は⾷欲を
引き出します。

商 品 名︓「米粉屋さんがつくったとろ〜り粥の素」
販売開始日︓2021年12月17日（⾦）
販 売 商 品︓250g袋品（約10⾷分）
販 売 元︓九電産業株式会社

【栄養成分表示】 【250ｇ袋品】

公益財団法人 ⿅児島県栄養⼠会 会員 各位

⼩城製粉株式会社
九電産業株式会社

高齢者向け食品の原料（飲み込みやすく、手軽につくれる）

「米粉屋さんがつくったとろ～り粥の素」のご紹介

×



【商品の特徴】
① ⼩城製粉の独⾃製法で丹念に挽き、絹のようなパウダー状に仕上げた、米の⾹りが

ひきたつ「プレミアム米粉」を使⽤した粉末タイプの商品です。
➁「プレミアム米粉」に中鎖脂肪酸と酵素入りゼリー⾷の素を加えており、消化吸収が

早くエネルギーになりやすいうえ、飲み込みやすいお粥に仕上がります。
③ ⽔加減で⾃在に柔らかさを調整でき、喫⾷者の状態に応じた調理ができます。
④ 電⼦レンジを使った短時間の調理も可能です。
⑤ プレーンタイプなので、お好みの味にアレンジ可能です（デザートにも使えます）。
⑥ 本品25 g で約100kcalのエネルギー摂取が可能です。
⑦ 完全グルテンフリー⾷品です（専⽤工場にて製造）。
⑧ 1年程度の⻑期保存が可能です（未開封・冷暗所保管）。

粉末25ｇ（調理前） お粥1⾷分（調理後）

【添付資料】
о 「米粉屋さんがつくったとろ〜り粥の素」商品パンフレット
о 「米粉屋さんがつくったとろ〜り粥の素」作り方

【本商品に関するお問い合わせ先】

九電産業株式会社 営業戦略部
ソリューション営業グループ

担当︓⽩⽊原、浦⽥
Tel︓０９２－７６１－５８３３
mail to：eihon@kyudensangyo.co.jp
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